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服务学校检查要点表
	检查项目
	检查内容

	餐食
交接
查验
	1.校方有专人验收配送餐食。
2.运送餐食的保温箱、保温桶贴有封签，封签上标有明确的出餐时间和食用时限。
3.验收时检查配送餐食品种与食谱一致性、餐食感官性状，测量餐食中心温度并逐一记录；验收证明由校方验收人员和校外配餐企业送餐人员共同签字确认。
4.按规定重量、时间、操作、使用专用容器、冰箱进行留样。

	食品安全
管理制度
建立健全
落实
	5.依法依规配备食品安全总监、食品安全员并公示任职证明。
6.制定并公示《主要负责人食品安全管理职责》《食品安全总监职责》《食品安全员守则》。
7.食品安全总监、食品安全员每年参加不少于40小时的法律、法规、规章、标准和专业知识培训并通过考核，具备食品安全管理能力；相关培训、考核记录完备。
8.建立健全并严格执行“日管控、周排查、月调度”工作制度和机制，《每日食品安全检查记录》《每周食品安全排查治理报告》《每月食品安全调度会议纪要》等相关记录完备。
9.有健全的餐食交接验收制度并严格执行。
10.有健全的食品安全突发事件应急处置方案。









