
餐饮服务日常监督检查流程














确定检查内容与检查方式





子解检查对象情况





确定检查对象





确定执法


检查人员





对加工经营场所按预定


内容检查





出示执法证件陈述检查事由





准备检查相关文书





联系检查对象





检查情况录入监管系统书式材料档








请现场负责人对检查情况签字确认





汇总现场检查情况





做好现场检查记录





违法行为需进行处罚的，移交稽查部门。





向监管所领导汇报检查情况





发现涉嫌违法行为依法责令立即改正





发现不规范经营行为依法予以规范





涉嫌食品安全质量问题的应进行抽样检验





凡受到行政处罚的，要录入联合惩治档案系统。





吊销许可证处罚的，通报许可审批部门 。





需要约谈


企业负责


人的依法


进行约炎
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